
我大漢後想欲做的頭路    七年級1號陳合陽
各位評判先生、各位同學大家好

我是陳合陽，大家叫我阿陽頭，今晡日我要講的是 我大以後的志願
記得幼稚園的時候，老師叫我們用畫的方式，畫出自己大了以後愛做什麼？有人畫醫生、有人畫空中小姐、也有人畫教書先生、逐項都有，就我一儕畫一隻大雞仔佬戴著一頂高高帽的廚師，先生就當好奇的問我，問我為什麼畫這個呢？我說廚師當鏗佬雞肉做到恁好吃啊！佬你們講當時我無像現在恁肥，還卡當瘦呢？可能因為好吃美食，故所就越來越肥，不過我會煞猛減肥，正做得食出康健，這也是我做廚師的重要課題喔！
每個人從小都有夢想，想像大了以後可以做什麼？經過恁多年後，我的心肝肚還有這個志願，大了愛做一個大廚師，可能有人會認為做廚師當簡單，會做菜會做一兜料理或是辦桌就做得，不過到我大了以後的廚師，應該不係恁簡單，要去讀廚藝學校，通過認證考試正做得，以後的各行業都是行向專業，廚藝的世界也是恁樣，現在除了台灣有廚藝學校，在世界各地也有高級的廚藝學校，不好看我現在還小，不過從現在立下志願，煞猛了解食物的特性，對將來絕對有幫助，學校的課程當中，像自然課有講到計算卡與大卡的方式，這對營養來說，是基本的常識，平常我也會看兜書、上網查資訊，也會看美食節目，現在的美食節目做的當精緻，必須愛知各項美食的產地佬區域差別，故所逐項新的知識佬基本的常識是定著要的，有一句話講：田愛日日到，屋愛朝朝掃，意思就是耕田人要逐日到田項巡巡看看,好好照顧才會有好的收成；那屋子呢？就要逐日拚掃正會保持清俐，就是講每儕人要煞猛、認真才能有好結果，所以每件事情打拚的過程當重要，有煞猛正會有好收穫，任何事情絕對無一步登天的。

若係做得我還有一個夢想，希望佬不同國家的人共下學習，因為恁樣還卡做得了解各國的文化飲食，對食物的變化與特性，做得還卡深入，因為在巴黎的高級廚藝學校師傅有講過，他講亞洲的學生本旦是米食文化，對於學習奶油麵包、雞卵糕這兜，比歐洲這些學生還卡認真去摸清楚材料的特性，還卡會提出無共樣的問題，原因就是好奇佬開放的態度，最做得深入一個國家的文化底層。

該位的學生也係逐日當認真，我要完成夢想也愛認真打拚，隨時觀察佬研究食物，就算係飯包菜也做得觀察記錄，為什麼有兜配到好看又好食，有兜就忒油又不靚，哪種搭配最邪人，這兜都係我平常有注意到的，因為我知任何事情愛成功，除了立下目標、定下志願，重要的係田愛日日到，屋愛朝朝掃的道理，就是講打拚的過程當重要，有煞猛正會有好收穫，任何事情絕對無一步登天的。
我今晡日的講古到這，承蒙大家，恁仔細！
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