新竹縣秀巒國小97學年度營養午餐衛生管理辦法
1、 餐具衛生

餐具洗滌：

(1) 清除餐具殘留食物

(2) 再用水沖洗餐盤

(3) 使用含清潔劑的水洗滌

(4) 使用流水式的清水沖洗

(5) 置於餐袋帶回教室烘碗機烘乾
2、 廚房衛生及物資管理

1、 良好通風與採光

(1) 採光好，避免陽光直射

(2) 自然通風，機械式通風相互協調使用

(3) 排水系統通暢，外圍水溝經常清理，保持整潔暢通

2、 調理用器皿、器械

(1) 分類並貼標示用途

(2) 使用後洗淨並消毒晾乾

3、 食物保存

1、 溫度管理：確保冷藏溫度攝氏7℃以下，冷凍溫度負18℃以下
2、 庫內物品排放整齊

3、 裝置容量50~60%之間，以利冷氣充分循環
4、 盡量減少開門次數及時間

5、 經常除霜，確保冷藏力

6、 遠離熱力

4、 本辦法呈請校長核可後實施，修正時亦同
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